CAN R®QUET

Tauleta de xocolata negra Guayaquil amb oli i sal Amb torradetes € *O
..amb Cerveza BdeBestial de xocolata 6,5€

Gelat casola de vainilla de Madagascar Amb crumble de Speculoos 10€ *O

..amb Pedro Ximenez, Alvear, Montilla-Moriles 7€

Gelat casola de festuc torrat 10€ 2*O0
..amb Solera 1931, D’Espolla, garnatxa d’ Emporda 6€

Mi[ﬁdles d’aveﬂancs Amb caramel irataﬁa 10€ 00

..amb Ratafia 4,5€

Sorpa de maduixes amb ruibarbre confitat i flor de saiic 10€O*
..amb Late Harvest, Royal Tok:y'i, Tokaji, Hungria 6,5€

Pléi'an conﬁtat Amb crema de vainilla i ge[at de cacauet 1o€00

..amb Sitta Dulce Nana, Attis bodcga, Albarifio 8,5€

Formatge que m’agrada10€ O*

.amb Porto Niepoort 10 years Tawny 6,5€

Sipateix d’a[guna al'[érgia o intolerancia alimentaria,

sius plau, avisi el pevsona[ de sala.

Gluten 0 Lactosa 0 Nous

*convertible a sense gluten / covertible a sense lactosa / convertible a sense nous



CAN ROQUET

Tablet of black chocolate Guayaquil with oil and salt With toast n€ (*O
.with Cerveza BdeBestial de xocolata 6,5€

Homemade vanilla ice cream of Madagascar With crumble of Speculoos 10€ 0
.with Pedro Ximenez, Alvear, Montilla-Moriles 7€

Homemade ice cream of toasted pistachio 10€ (+O)
.with Solera 1931, D’Espolla, garnatxa d’Emporda 6€

Hazelnut puffs With caramel and ratafia 10€ O
.with Ratafia 4,5€

Strawberry soup with rhubarb candied and elderflower 1060
..with Late Harvest, Rayal Tokaji, Tok;y'i, Hungria 6,5€

Candied banana With vanilla cream and peanut ice cream 1060
.with Sitta Dulce Nana, Attis bodega, Albarifio 8,5€

Cheese to ﬁnish my wine10€ 0
.with Porto10 years, Niepoort Tawny, Portu.gal 6,5€

Please let our Staff know of any food allergies.

We will do our best to accomodate.

Gluten (4] Dairy Nuts

*convertible a sense gluten / covertible a sense lactosa / convertible a sense nous



