
CAN ROQUET 

 
 
Tatin de poma Amb gelat de vainilla i escuma de crema catalana 12€ 
Semi soufflée de xocolata negra Guayaquil 12€ 
Textures de xocolata Amb gelat de xocolata 13€ 

Babá al ron  Amb gelat de vainilla 12€ 
Cheesecake Amb sorbet de gerds 11€ 
Gelat casolà de vainilla de Madagascar Amb crumble de Speculoos 10€   
Gelat casolà de cafè Amb crumble 10€   
Gelat casolà de festuc Amb crumble 10€  
La nostra versió del tiramisú 11€  
Milfulles d’avellanes Amb caramel i ratafia 11€ 
Formatge que m’agrada: Formatge de cabra amb medalla de Plata i de vaca medalla d’Or 14€   
 
 
 
 
 
Tarta Tatin de manzana con helado de vainilla y espuma de crema catalana 12€ 
Semi soufflé de chocolate negro Guayaquil  12€ 
Texturas de chocolate Con helado de chocolate 13€ 

Babá al ron (bizcocho borracho)  con helado de vainilla 12€ 
Cheesecake con sorbete de frambuesa 11€ 
Helado casero de vainilla de Madagascar Con crumble de Speculoos 10€ 
Helado casero de café Con crumble 10€ 
Helado casero de pistacho Con crumble 10€ 
Nuestra versión del tiramisú 11€  
Milhojas de avellanas Con caramelo y crema de ratafía 11€ 
Queso que me gusta: Queso de cabra con medalla de Plata y de vaca con medalla de Oro 14€ 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

CAN ROQUET 

 
 
 

Apple Tatin with vanilla ice cream and Catalan cream foam 12€ 
Semi soufflée of black chocolate Guayaquil With homemade vanilla ice cream and crumble of Speculoos 12€ 
Chocolate textures With chocolate ice cream 13€ 

Babá al rhum With vainilla ice cream 12€ 
Cheesecake With sorbet of raspberries 11€ 
Homemade vanilla ice cream of Madagascar With crumble of Speculoos 10€ 
Homemade ice cream of coffe With crumble of Speculoos 10€ 
Homemade ice cream of toasted pistachio With crumble of Speculoos 10€ 
Our Tiramisu version 11€ 
Hazelnut puffs With caramel and ratafia 11€ 
Cheese to finish my wine: Goat cheese with Silver Medal and Cow cheese with Gold Medal 14€ 
 
 
 
 
 
Tatin aux pommes avec glace à la vanille et écume de crème catalane 12€ 
Semi-soufflé au chocolat noir Guayaquil avec glace vanille maison et crumble de Speculoos 12€ 
Textures de chocolat avec glace du chocolat 13€ 
Babá al rhum avec glace du vainilla 12€ 
Cheesecake avec glace du framboise 11€ 
Glace vanille de Madagascar maison avec crumble de Speculoos 10€ 
Glace au café maison avec crumble de Speculoos 10€ 
Glace maison à la pistache grillée avec crumble de Speculoos 10€ 
Notre version du tiramisu 11€ 
Millefeuille aux noisettes avec caramel et ratafia 11€ 
Fromages: fromage de chèvre médaille d'argent et fromage de vache médaille d'or 14€ 
 
 


